
令和５年度第１回

地産地消産地ツアーのご案内
（公財）いしかわ農業総合支援機構では、地元の食材に対する理解を深めていただくこと
を目的に、県内の生産者を訪問するツアーを県内シェフやバイヤー、仲卸業者の方などを
対象に実施いたします！
県内生産者の貴重なお話を聞けるまたとない機会です。ぜひ、ご参加ください！

連絡先：（公財）いしかわ農業総合支援機構 担当：大橋・連
TEL：076-225-7621 FAX：076-225-7622 mail：info@inz.or.jp

日 時：令和５年５月30日（火）8:30～12:40

訪問先（裏面もご参照ください。）

①GibierAtelier加賀の國 9:20～10:05（ジビエ）
②南加賀地区丸いも生産協議会 10:20～11:05（加賀丸いも）
③JA金沢市 加賀太きゅうり部会・胡瓜部会

11:35～12:20（加賀太きゅうり、金沢きゅうり）

対象者：県内シェフ、バイヤーなど（定員１０名前後）

集合場所：石川県地場産業振興センター 8:30発

申込方法：右記二次元コードより申込または下記の参加申込書に

必要事項を記入の上 FAXまたはメールにて

いしかわ農業総合支援機構までお申込みください

申込締切：令和５年5月19日（金)

（参加申込書）

会社名
店 名

該当する業種を○で囲んでください。
1. 飲食業 2. 小売業

3. 食品卸売業 4. 食品製造業

5. その他（ ）

所在地 〒

参加者代表
連絡先

所属・役職 氏 名

T E L F A X

M A I L

参加予定
人数 名

参加者名
※上記以外

※参加者数が定員に達し次第、応募を締め切らせていただきます。

参加費無料
雨天決行

※当日はバスで移動いたします。５分前までに集合願います。

なお集合場所については申込者に対し別途ご案内します。

※また、お車でお越しの方は、地場産業振興センター駐車場を、ご利用ください。
※昨年度の産地ツアーの様子

ジビエ アトリエ



メッセージ

“食の環境をととのえる”をテーマに掲げ、自
然豊かな南加賀地域の恵みであるイノシシを提
供しています。
北陸地方唯一の「国産ジビエ認証」取得施設

で、国内最高水準の衛生管理のもと、安心・安
全なジビエをお届けしています。
また、加賀の國ジビエを通じて美味しいイノ

シシ肉をお届けするだけでなく、新たな地域価
値の創出・野生鳥獣と人間との共生を目指して
います。

見学予定の
品目

ジビエ（イノシシ肉）

住所 小松市江指町甲９６－１

メッセージ

加賀丸いもは、手取川扇状地が広がる能美市
と小松市の一部エリアの特別な土壌でしか作れ
ないオンリーワンの山芋です。その特性が評価
され、平成２８年に石川県で初めて「地理的表
示（GI）保護制度」に登録されました。
丸くてきれいな丸いもを育てるのはとても大

変ですが、「多くの人に食べてもらいたい」と、
生産農家が栽培方法を工夫し、愛情込めて育て
ています。

見学予定の
品目

加賀丸いも

住所 能美市

訪問先のご紹介
①GibierAtelier加賀の國

②南加賀地区丸いも生産協議会

③ＪＡ金沢市 加賀太きゅうり部会・胡瓜部会

メッセージ

打木地区のハウスや温室で加賀太きゅうり、
金沢きゅうりを育てています。
「加賀野菜」のひとつでもある加賀太きゅう

りは、果肉は厚いがやわらかく、食味・日持ち
がよいのが特徴です。
「金沢そだち」のひとつでもある金沢きゅう

りは、果皮が薄くみずみずしい食感です。
砂丘地の豊富な地下水を使用し、おいしい野

菜づくりに取り組んでいます。

見学予定の
品目

加賀太きゅうり、金沢きゅうり

住所 金沢市打木町東
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